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Data da verificagao: ........ | l.......
Critérios:

o Nome da Legislagdo ............cccvveeeeeeee.
o ISO/TS 22002 - Parte: ....................

o NR 24 — Ministério do Trabalho e Emprego
Responsavel pela verificagao ........................c..cc...

Observagéao: Este documento € um exemplo e é baseado conforme a IN 05 de 2000 do MAPA - Regulamento técnico para a fabricagdo de bebidas e
vinagres, inclusive vinhos e derivados da uva e do vinho, relativo as condi¢des higiénicas e sanitarias, dirigido a estabelecimentos elaboradores e ou
industrialisadores.

Requisito C |[NC | NA Evidéncias

AREA DE LOCALIZAGAO DO ESTABELECIMENTO

Zonas livres de odores, fumaca, poeira e outros contaminantes.

Zonas livres de inundagodes

VIAS DE TRANSITO INTERNO

Superficie compacta/pavimentada, apta ao trafego de veiculos.

Com escoamento adequado, limpas e bem conservadas.

APROVAGAO DE PREDIOS E INSTALAGOES

Construcéo soélida, com materiais adequados sanitariamente, incapazes
de transmitir substancias toxicas.

Ha espaco suficiente para a realizacdo de todas as operacdes

Fluxograma permite adequada limpeza e inspecao de higiene

Prédios e instalagdes impedem o acesso e alojamento de pragas e
contaminantes ambientais (odores, fumaca, poeira e outros)
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Formulario 01

Requisito

NA

Evidéncias

Prédios e instalagdes permitem separagdes fisicas por dependéncia,
entre as operagoes (ou setores) sujeitas a contaminagao cruzada

Prédios e instalagdes asseguram que as operacgdes sao realizadas nas
condicdes ideais de higiene (da chegada da matéria-prima até o produto
final)

E evitado o uso de materiais que dificultam limpeza e desinfeccéo,
exceto se a tecnologia exigir € nao seja fonte de contaminagao do
produto (ex. barricas de madeira)

PISOS

De material resistente ao transito, lavavel, antiderrapante e impermeavel

Sem rachaduras

De facil limpeza e desinfeccéo

RALOS: sifonados ou similares

PAREDES E DIVISORIAS

De material ndo absorvente, lavavel e cor clara

Parede revestidas até uma altura

Lisos, sem fendas, faceis de limpar e higienizar.

Angulos de facil limpeza (pisos x paredes x tetos).

Altura da faixa impermeavel foi indicada no projeto.

TETOS OU FORROS

Incapaz de acumular sujidade, sem condensagéo de vapor e mofo.
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Formulario 01

Requisito

NA

Evidéncias

Facil de limpar.

JANELAS E ABERTURAS

Que impegam o acumulo de sujidade.

Aberturas para area externa: com protegao contra insetos (telas)

As protecdes contra insetos sao de facil limpeza e estdo bem
conservadas.

PORTAS

De material ndao absorvente, de facil limpeza

Ajustadas aos batentes

MONTACARGAS E ESTRUTURAS AUXILIARES (PLATAFORMAS,
ESCADAS DE MAO, RAMPAS) -

Localizados e construidas de modo que impega a contaminacao

ESTRUTURAS E ACESSORIOS ELEVADOS NAS AREAS DE
PROCESSAMENTO

Instalados de modo a evitar a contaminacg&o direta ou indireta de
produtos, da matéria-prima e do material de envase (garrafas, insumos)
por gotejamento ou condensagao de vapor.

Instalados de modo a permitir a limpeza.

A) SANITARIOS, VESTIARIOS E BANHEIROS (IN 05/2000 MAPA)

Existentes, adequados, convenientemente situados e que garantam a
eliminacao higiénica das aguas residuais.

Bem iluminados e ventilados.
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Requisito C |[NC | NA Evidéncias

Dotados de pias com agua fria, ou fria e quente

Pias localizadas de tal forma que o pessoal tenha que passar junto a elas
quando retornar para (ou ingressar na) a area de manipulagao.

Ha avisos indicando a obrigatoriedade de lavar e/ou fazer anti sepsia de
maos

Servigos de abastecimento de banheiros:
Ha elementos adequados para lavagem e/ou higienizagdo de maos:
detergente neutro, sem perfume

Ha meios higiénicos para secagem de maos: papel toalha (proibido:
papel reciclado e tolhas de pano)

Ha coletores adequados (dotado de tampa com acionamento de pedal)
para papel toalha em numero suficiente (ou se sdo esvaziados na
freqliéncia adequada)

Lavabos, vestiarios, sanitarios e banheiros — Sem acesso direto as areas
internas de processamento e nenhuma comunicagdo com esses locais.

Requisitos internos:
Papel higiénico disponivel

Sacos plasticos para coletores

Os banheiros sdo mantidos limpos, em condi¢des de uso.

B) VESTIARIOS / ALOJAMENTOS

Vestiarios separados por sexo, identificados.

Vestiarios exclusivos para funcionarios, separados dos de visitantes.

Vestiarios com chuveiros em numero suficiente, com agua fria e quente.
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Requisito

NC

NA

Evidéncias

Sanitarios, mictorios e lavatérios em numero suficiente.

Vestiarios com armarios individuais, limpos e organizados.

Instalagdes com agua corrente fria ou fria e quente.

Instalacdes ligadas a rede de esgotos ou fossa séptica.

Auséncia de alimentos ou bebidas nos vestiarios.

Area exclusiva para refeigdes e lanches dos funcionarios.

REFEITORIOS

Sem acesso direto as areas internas de processamento e nenhuma
comunicagao com esses locais.

EVACUAGAO DE EFLUENTES E AGUAS RESIDUAIS

Ha um sistema eficaz para eliminagéo de efluentes e aguas residuais,
mantido em bom estado de funcionamento.

Os condutos, incluindo o sistema de esgoto, sdo dimensionados para a
maxima demanda e construidos de modo que impega a contaminacgao da
agua potavel.

Os liquidos escorrem para os ralos € ndo se acumulam nos pisos.

PIAS — HIGIENE DE MAOS NAS AREAS DE PROCESSAMENTO

Instalagdes adequadas localizadas convenientemente para higiene e/ou
desinfeccao de maos

Instalagdes com agua corrente fria ou fria e quente

Tubulagdes sifonadas que conduzam as aguas ao sistema de
escoamento.
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Requisito C |[NC | NA Evidéncias

Servigo de abastecimento de pias:
Ha elementos adequados para lavagem e/ou higienizagdo de maos:
detergente neutro, sem perfume

Ha coletores adequados (dotado de tampa com acionamento de pedal)
para papel toalha em numero suficiente (ou se sé&o esvaziados na
freqliéncia adequada)

Requisitos internos:
Ha avisos indicando a obrigatoriedade de lavar e/ou fazer anti-sepsia de
maos

INSTALAGOES DE LIMPEZA E DESINFECGAO

Instalagdes feitas de material resistente a construcao e de facil limpeza

Providas de agua fria e/ou quente

ILUMINAGAO E INSTALAGOES ELETRICAS

A industria tem iluminagao (natural ou artificial) adequada as tarefas.

As fontes de luz artificial (suspensas ou instaladas no teto) sédo inécuas e
protegidas contra quebra.

Ailuminagao néo altera as cores.

As instalagbes elétricas (aparentes ou embutidas) sdo recobertas por
canos isolantes e apoiadas nas paredes e tetos. Nao sado permitidos
cabos pendurados sobre as areas de manipulagao.

Modificagbes séo autorizadas pelo érgao competente, quando cabivel.

VENTILAGAO
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Requisito C |[NC | NA Evidéncias

Suficiente para impedir o calor excessivo, a condensagao de vapor e o
acumulo de po.

As correntes de ar fluem de zonas limpas para zonas sujas

ARMAZENAMENTO DE RESIiDUOS E MATERIAIS NAO
COMESTIVEIS

Existem meios para armazenar residuos e materiais ndo comestiveis, até
gue sejam eliminados pelo estabelecimento

O armazenamento ndo contamina matérias-primas, produtos, agua
potavel, equipamentos, prédios e instalagdes e vias de transito e acesso
interno

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

MATERIAIS

Equipamentos e utensilios que possam entram em contato com os
produtos sdo de materiais que nao transmitem substancias toxicas,
odores, nem sabores (inertes), impermeaveis, resistentes a corroséo e a
repetidas operagdes de limpeza e desinfeccéo.

Superficie lisa e isenta de imperfeicdes (fendas, amassaduras, etc), que
nao compromete a higiene dos produtos

E evitado o uso de materiais que ndo possam ser limpos e/ou
desinfetados.

E evitado o uso de materiais de diferentes naturezas, para evitar a
corrosao por contato.

PROJETO E CONSTRUGAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
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Requisito C |[NC | NA Evidéncias

De formato e estrutura que garantam a higiene

Acessiveis para inspecao

Equipamentos fixos estao instalados de modo a permitir acesso facil e
limpeza profunda

RECIPIENTES PARA MATERIAIS NAO COMESTIVEIS E RESIDUOS

Sao de metal ou outro material ndo absorvente e resistente a repetidos
procedimentos de higiene com agentes fisicos ou quimicos

De facil limpeza e eliminagao do conteudo

Sao de uso exclusivo para matérias nao comestiveis e residuos

A estrutura e a vedagao garantem que nao ocorram vazamentos e
emanacoes

Equipamentos e utensilios que tem contato com esses recipientes nao
sdo usados para produtos comestiveis

LOCAIS REFRIGERADOS

Séo providos de termémetro de maximo e minimo ou dispositivo para o
registro de temperatura.

ABASTECIMENTO DE AGUA

Existe abastecimento de agua potavel, com pressdo adequada e
temperatura conveniente, com apropriado sistema de distribuicdo

O sistema de abastecimento de agua é protegido contra contaminagao

Em caso de necessidade de armazenamento, ha instalagdes apropriadas
e conforme as condigbes desse requisito, com controle da potabilidade
de agua
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Requisito

NA

Evidéncias

A agua nao potavel é transportada em tubulagdes completamente
separadas, sem qualquer tipo de conexao ou recurso técnico capaz de
cruzar com a agua potavel.

A tubulacdo agua nao potavel utilizada para propésitos ndo relacionados
com os produtos (geragéo de vapor, refrigeracdo, combate a incéndio,
entre outros) sdo identificadas por cores




